Dhviecchatis

Nasce dalla selezione di vinacce freschissime e ancora grondanti.
Distillata in alambicchi di rame a bagnomaria, viene fatta
successivamente fatta riposare per almeno 12 mesi in barriques

di rovere.

Dal sapiente invecchiamento, deriva il suo carattere ricco ed

avvo|gente.

Ha un colore oro caldo con riflessi dorati, al naso restituisce
sentori di |egno, tabacco e frutta candita estremamente attraenti.

In bocca & armonico ed e|egante.

GRADAZIONE ALCOLICA
40% vol.
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