
Rosa’

di Lento
I nostri vini nascono dal rispetto profondo per il ciclo delle stagioni, 
la biodiversità e il territorio. Crediamo che ogni calice debba 
celebrare la gioia della convivialità, ma anche farsi portatore di
una scelta etica: essere lo specchio autentico di un paesaggio e 
l’espressione sincera di chi lo produce.

DENOMINAZIONE
Calabria
Indicazione Geografica Tipica

VARIETÀ DELLE UVE
Magliocco canino - Merlot

TIPO DI TERRENO
Terreni collinari, mediamente profondi, con presenza di scheletro, 
moderata riserva idrica e buona capacità di drenaggio.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Uve raccolte manualmente, in leggero anticipo rispetto alla loro 
maturazione e nelle prime ore della mattina. Vengono sottoposte
a diraspa-pigiatura e a pressatura soffice. Il mosto rimane a 
contatto con le bucce per un periodo molto breve e a bassa 
temperatura (8-10 °C) e, dopo essere stato illimpidito, viene 
avviato il suo processo fermentativo in acciaio inox a 14-16 °C.
A fine fermentazione, il vino sosta sulle sue fecce fini per qualche 
mese al fine di esaltare la sua complessità.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Rosa intenso e luminoso alla vista. Aprono l’ingresso al naso 
delicati sentori di rose, fiori appena sbocciati, lampone e ciliegia, 
seguiti da fresche componenti agrumate e fruttate, tipiche 
dell’area mediterranea. L’assaggio è fresco e sapido, di buona 
acidità e armoniosa persistenza. Piacevole compagno di aperitivi, 
antipasti e piatti leggeri a base di pesce o carni bianche.

GRADAZIONE ALCOLICA
12%


